





“Een lekkere
lunch smaakt
VOOY mij nog
beter als ik
weet dat het
duurzaam is”

- Renée, Whitepaper Guestify 2024







Vooraf.

Welkom - dit is jouw gids naar smakelijke en professionele cateringopties voor elke

gelegenheid. Of je nu een belangrijke vergadering plant, een inspirerend event
organiseert, of gewoon iets extra’s wilt bieden tijdens een bijeenkomst, onze culinaire
arrangementen zijn ontworpen om elk evenement naar een hoger niveau te tillen. In
dit boek vind je een breed scala aan zorgvuldig samengestelde opties, van verfijnde
hapjes tot uitgebreide lunchbuffetten en verfrissende drankarrangementen. Bestel
eenvoudig en geniet van de voordelen van professioneel georganiseerde catering,

precies afgestemd op jouw wensen. Zakelijk & smakelijk, met een touch van de chef.

Bestellen

Mail je banquetingverzoek 48 uur van te voren naar miraihouse@vermaatgroep.nl. Voor last-
minute bijeenkomsten gaan we samen op zoek naar een passende oplossing. Reeds geplaatste
aanvragen kunnen tot 24 uur voorafgaand aan de levering kosteloos geannuleerd worden.
Binnen 24 uur wordt de order voor 100% in rekening gebracht. Alle genoemde prijzen zijn per
persoon, tenzij anders aangegeven. Onze servicetijden zijn van [tijd] tot [tijd]. De prijzen in dit
boek zijn, binnen onze servicetijden, inclusief personeelskosten en exclusief BTW.

VERMAATwerk
Wil je het arrangement net iets anders dan hoe het staat geformuleerd? Wij weten als geen
ander dat smaken verschillen. Neem minimaal 7 dagen van tevoren contact met ons op voor

een persoonlijk assortiment met offerte op maat.

Speciale wensen of (dieet)grenzen?
Vertel het ons! Onze medewerkers staan je graag te woord.




Wij maken
impact.

Vanuit het hart van onze keuken zetten we ons
iedere dag opnieuw in om stappen vooruit te
maken richting een betere wereld. Binnen de
drie pijlers People, Product en Planet bieden we,
naast een uitgebreid banqueting arrangement,
praktische programma’s waarmee jij als werkgever
(maatschappelijk) impact maakt. Via deze weg
nodigen we je uit om met ons samen te werken
in het behalen van onze gemeenschappelijke

doelstellingen. Let’s cater fort he future together.

Wat zijn jouw milieudoelen voor het komende jaar?
Wat ons betreft kunnen we in onze wereld van eten
en drinken het grootste verschil maken op drie eerder
genoemde pijlers. Het begint natuurlijk allemaal bij
onze mensen, dus onze eerste pijler is People. De
tweede pijler is ons Product. We willen onze gasten,
jouw medewerkers, elke dag weer op een verantwoorde
manier laten genieten van eten en drinken. Daarom kijken
we met zorg wat we serveren, hoe het gemaakt wordt en
waar het vandaan komt. Met onze keuzes verminderen

we ook de impact op onze aarde, dus Planet is de derde
pijler van onze Food Vision voor 2027. Elk doel draagt bij
aan een van de Sustainable Development Goals van de
Verenigde Naties. Onze horecamanager vertelt je graag
meer over de praktische impact guides waarmee we

samen direct aan de slag kunnen.

(eec hier meer over
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Goed om
te (w)eten.

Wist je dat achter elk gerecht
in deze gids een bijzonder
verhaal schuilt? Van lokale
leveranciers tot duurzame
ingrediénten - er valt zoveel
te ontdekken. Op deze pagina
delen we allerlei leuke en
verrassende feitjes over het
eten dat je dagelijks bij ons
kunt bestellen. Benieuwd
waar de ingrediénten vandaan
komen of hoe wij werken aan
een duurzame toekomst?
Lees snel verder en laat je

verrassen!

BAKE FOR LIFE
Het brood dat we serveren draagt bij aan Bake
for Life. Deze Nederlandse stichting, met 5
bakkerijen in Oeganda en Kenia, geeft
kwetsbare Afrikanen de mogelijkheid om via
werk en opleiding te ontsnappen uit armoede.

INSTOCK

Geredde groenten! Via het platform van Instock
bestellen onze chefs producten met een
afwijkende vorm of overschotten van boeren.
Op deze manier dragen we samen bij aan een
circulaire economie. Lekker vers en duurzaam.

GRO

De grond waarop we wonen, leven en werken
is een voedingsbodem voor duurzame
initiatieven zoals de oesterzwammen van GRO
die geteeld worden met koffiedik uit onze

koffiemachines. Van de zeer smakelijke,




veelzijdige en circulair geteelde
oesterzwam maken ze de meest heerlijke
snacks.

RESCUED

Rescued transformeert afval met
vakmensen van de sociale werkplaatsen
tot iets nieuws. Pure upcycling dus, zo
maken we samen de afvalberg een stukje
kleiner. Denk aan een serveerplateau
gemaakt van gerecycled papier en een
schaal die ooit een olievatdeksel was.

KRUIDEN UIT NL
Al onze kruiden die we in gerechten
verwerken zijn van Nederlandse bodem.

SNACK WITH BENEFITS

In samenwerking met Snack with Benefits
maken we de wereld van snacken beter.
Samen met onze boeren en telers redden
we zoveel mogelijk groenten. De maisribs
zijn bijvoorbeeld gemaakt van maiskolven
die te klein of licht beschadigd zijn. Ook
bevatten de snacks geen onnodige
toevoegingen! Oh, en ja! Alle snacks zijn
100% plantaardig.

HYBRIDE TONIJNSALADE

Een duurzamere en gezondere variant op
onze klassieke tonijnsalade, maar dan net
zo lekker! We gebruiken voor dit recept
60% minder tonijn dan ons traditionele
recept. Wat dit oplevert?1. Minder CO2

uitstoot; 2. Een gezonder broodje door het

weglaten van mayonaise; 3. Het aandeel
plantaardige eiwitten verhogen door de
lupine boon; 4. Biodiversiteit bevorderen
door lupine uit Nederland te gebruiken.

SOCIAL RETURN
Wist je dat sinds onze officiéle start met

Social return in 2015 inmiddels al ruim

1000 mensen vanuit de brede doelgroep

werkzaam of werkzaam geweest zijn bij

onze locaties!

VIS

100% van onze vis kopen we in volgens de
viswijzer van de Good Fish foundation. De
keurmerken waar we ons op richten zijn
het MSC en het ASC-keurmerk.

VLEES

Al het vlees op ons menu draagt een
kwaliteitskeurmerk. Dat betekent dat we
niet alleen smaak garanderen maar ook

aandacht hebben voor duurzaamheid.

WORMENHOTEL

Heb je ons wormenhotel al eens gezien?
Op deze manier reduceren wij dagelijks
ons GFT afval.







ARRANGEMENTEN

Alle arrangementen zijn inclusief koffie, (verse kruiden)thee en
kruidenwater

LEKKERE TREK 5,25

Roombotercroissant met jam en roomboter

GEVULDE (SOJA) YOGHURT BOWL 6,85

Met huisgemaakte granola en fruit uit het seizoen
van Nederlandse bodem

ZOETE TRAKTATIE 5,25

Laat je verrassen door onze zoete traktaties

HOLLANDS ONTBUT 4,50

Banaan-havermoutpannenkoeken met seizoensfruit

FRISSE START 4,25

Smoothiebowl met banaan, avocado,
spinazie en mango

SPECIALS

Inclusief koffie, (verse kruiden)thee en kruidenwater

NO-WASTE BROODPUDDING 5,25
Broodpudding gemaakt van overgbleven (krenten)
bollen

FRITTATA 4,75

Met ei, aardappel en een mix van seizoensgroenten

ON THE SIDE

DIVERSE ZOETE TRAKTATIES 3,70
CHIAPUDDING 3,15
(SOJA)YOGHURT 3,15
ROOMBOTERCROISSANT 1,60
ONTBIJTSALADE 2,90
Met vers fruit

KANEELBROODJE 1,85
OVERNIGHT OATS 4,75
KOFFIE KAN 5,95
THEE KAN 5,95

GROENTE-/FRUITSMOOTHIE GLAS 2,65

GROENTE-/FRUITSAP GLAS 2,65
GROENTE-/FRUITSHOT GLAS 3,70
KRUIDENWATER KAN 3,70

PLAT/BRUISEND WATER FLES 3,70



ARRANGEMENTEN

POWERBAR 9,50
Met een groentesmoothie, koffie en
(verse kruiden)thee

ZOETE TRAKTATIE 5,25
Vraag naar de cakes van de week, met koffie,
(verse kruiden)thee en kruidenwater

FRUITSALADE 2,90

Een mix van vers seizoensfruit

(VEGAN) SHORTCAKE 6,25
Vraag naar de shortcake van het seizoen,
met koffie, (verse kruiden)thee en kruidenwater

SPECIALS

ONTBIJTSMOOTHIE 2,65

Goed gevulde ontbijtsmoothie

HIGH-MEETING-TEA 6,30
Plateau van verschillende smaken verse kruidenthee,
koffie, kruidenwater en een zoete traktatie

ON THE SIDE

ZOETE TRAKTATIE 3,70

VERSE FRUITSALADE 2,90

POWERBAR 4,75

CHOCOLADEBROOD.JE 1,60
EXTRA DRINKS

KOFFIE KAN 5,95

THEE KAN 5,95

GROENTE-/FRUITSMOOTHIE GLAS 2,65

GROENTE-/FRUITSAP GLAS 2,65
GROENTE-/FRUITSHOT GLAS 3,70
(KARNE)MELK GLAS 1,60
KRUIDENWATER KAN 3,70

PLAT/BRUISEND WATER FLES 3,70
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ARRANGEMENTEN

DUTCH LUNCH 10,00
3 mini zachte broodjes met divers beleg, kroket met
mosterd en kruidenwater

LUNCH VAN DE CHEF 9,50

Twee luxe belegde broodjes met diverse soorten beleg
en kruidenwater

IEDERS FAVORIET 9,00

Rustieke bol met beleg naar keuze en soep
van het seizoen met fruitsmoothie

WRAP GEVULD MET 'T SEIZOEN 4,95

Groentewrap met toppings en snacksalade,
met kruidenwater

SPECIALS

WALKING LUNCH 9,50
Gevulde lunchtas voor een vergadering-on-the-go
Gevuld met twee belegde bolletjes, stuk fruit en flesje
day sap

ON THE SIDE

(VEGA) MAALTIJDSALADE 5,25
VERSE SOEP 1,80
QUICHE 3,70
SNACKSALADE 3,70
WARME SNACK 1,60

EXTRA DRINKS
KOFFIE KAN 5,95
THEE KAN 5,95

GROENTE-/FRUITSMOOTHIE GLAS 2,65

GROENTE-/FRUITSAP GLAS 2,65
GROENTE-/FRUITSHOT GLAS 3,70
HOMEMADE ICE TEA KAN 5,30
(KARNE)MELK GLAS 1,60
LOW SUGAR FRIS BLIKJE 1,85
KRUIDENWATER KAN 3,70

PLAT/BRUISEND WATER FLES 3,70



ARRANGEMENTEN

HYBRIDE KOFFIE 2,75

Verse bouillion met kruidenwater

ZOETE TRAKTATIE 6,30
Huisgemaakte zoete traktatie van de chef
met groentesmoothie

BIERBORSTELBAGEL 4,85
Circulaire bagel op basis van reststromen
van een bierbrouwerij met beleg naar keuze

KLEINE BELONING 3,50

Warme snack met kruidenwater

SPECIALS

PINSA 7,75
Italiaans brood met beleg naar keuze
met kruidenwater en sap

ON THE SIDE

ENERGIEREEP
MINI HARTIGE SNACKS
NOTEN/CHIPS

WARME SNACK

4,75
3,95
2,15

3,70

EXTRA DRINKS

KOFFIE KAN

THEE KAN
GROENTE-/FRUITSMOOTHIE GLAS
GROENTE-/FRUITSAP GLAS
HOMEMADE ICE TEA KAN
(KARNE)MELK GLAS

LOW SUGAR FRIS BLIKJE
KRUIDENWATER KAN

PLAT/BRUISEND WATER FLES

5.95
5,95
2,65
2,65
5,30
1,60
1,85
3,70

3,70









ARRANGEMENTEN

LEKKER & LOKAAL 7,00
Mix van kaas en worst met zuur, bittergarnituur en
brood met dip

VEGETARISCH 9,50
Rijkgevulde plank met crudité, bloemkooltempura,
olijven en groentetarteletes

ITALIAANS 5,25

Diverse soorten bruschetta, 3 stuks

NACHOS 5,75

Met cheddar, jalapefos en (vegan) gehakt

SPECIALS

PLANKAARDIG 8,25
Rijkgevulde plank met vegan hapjes, zoals

pita falafel, GRO bitterbal, groentewraphapjes

en groentechips

DE BUURTEMMER 14,30
8 stuks bittergarnituur naar keuze met
4 koude drankjes in ijs

ON THE SIDE

(VEGA) BITTERGARNITUUR 3ST 4.20
SNACKGROENTENMIX 7,95
CHIPS/NOTEN 2,10
OOSTERSE SNACKS 6,50
GROENTE/FRUITSAP GLAS 2,65
HOMEMADE ICE TEA KAN 5,30
LOW SUGAR FRIS BLIKJE 1,85
KRUIDENWATER KAN 3,70
PLAT OF BRUISEND WATER FLES 3,70



Culinair genieten bij jou op
kantoor. Of je nu kiest voor
een dynamisch walking dinner,
een stijlvol serving dinner of
een gezellig sharing dinner, elk
arrangement biedt een
passende beleving. Met een
zorgvuldig samengesteld menu
en de juiste tafelaankleding
creéren we een uniek event:
jouw wereld van smaak,
afgestemd op de wensen van

je netwerk, gasten of collega’s.

ARRANGEMENTEN

WALKING DINNER PRIJS OP AANVRAAG
Staand of aan tafel proeven de gasten verschillende

gerechten van ons wereldbuffet. Tijdens een walking

dinner nemen we ze mee in één van de culinaire

keukens die onze wereld rijk is. Unieke smaken die al
generatieslang door een cultuur worden gecombineerd,

met bij elkaar passende ingrediénten en bereidingen.

Inspirerend en dynamisch.

Bestelbaar vanaf 25 personen.

SERVING DINNER PRIJS OP AANVRAAG
Maak van de doordeweekse werkdag iets bijzonders:
serveer je gasten aan tafel een seizoensgebonden voor-,
hoofd- en/of nagerecht. Met een speciaal samengesteld
menu naar keuze (jouw smaakwensen en een touch van
de chef) trakteer jij je gasten op een unieke avond uit, op
kantoor.

Bestelbaar vanaf 25 personen. Setting en
tafelaankleding in overleg.

SHARING DINNER PRIJS OP AANVRAAG
In plaats van één groot hoofdgerecht, bied je je gasten

meerdere kleinere porties aan, die ze zelf onderling

kunnen verdelen. lets dynamischer dan een uitgeserveerd

diner en minder formeel dan het traditionele buffet.

Sociaal (stimuleert gesprekken tussen gasten), casual en

het gemak van het blijven zitten aan tafel.

Bestelbaar vanaf 25 personen.

Staat jouw culinaire wens er niet tussen?

Neem contact op met jouw
contactpersoon voor alle mogelijkheden.




Diner
in stijl.







ALL-DAY ARRANGEMENT

Dit is het All-day arrangement, i 09:30-10:30
: fiber up your start

in het leven geroepen om je - Boostersmoothie vol vezels en fruit

medewerkers terug naar - Planty of yoghurt bowl met granola en fruit
kantoor te trekken. Wil je de 12:30 - 13:30
thuiswerkers enthousiasmeren : lunch

. « 2 luxe items (salade, sandwich of snack) met sap
om in de auto te stappen? .
Is het opvallend rustig op :  15:00-15:30
: vitality break
- Huisgemaakte zoete traktatie met koffie,

Maak dan gebruik van onze (verse kruiden)thee of kruidenwater
- Empanada met salsa met low sugar fris

sommige vaste werkdagen?

Happy workday deal: 1 bedrag
voor 3 eetmomenten
gedurende de dag (eventueel
uit te breiden met allerlei leuke
extra’s). Hoe gaat het in zijn
werk? Medewerkers ontvangen
bij aankomst op kantoor een
bandje (of pasje) waarmee ze
op aangewezen plekken &
momenten hun eten kunnen
ophalen. De volledig
ontzorgde werkdag is

gegarandeerd een succes.

Wil je meer weten over community building? Bekijk
onze whitepaper ‘Guestify’. Een uitgebreid document

over de 4 generaties die nu werkzaam zijn en hoe je, aan
de hand van 4 trends (gezondheid, vitaliteit, digitalisering
& community), omgaat met hun wensen en behoeften.




ARRANGEMENTEN OM UIT TE DELEN

TRAKTATIESERVICE VERRASSINGS-LUNCHBON €7.95
Taart naar keuze : Bon goed voor een lunch bestaande uit een soepje,
: belegd broodje en een smoothie

ZAKELIJKE MIJLPAAL

Fles champagne (inclusief glazen) & wijnkoeler KOFFIEVOUCHER €15.00
: Verras je collega met een koffievoucher ter waarde van

IN HET ZONNETJE i 10koffies

Gebak, chocola of een fles champagne :

(in overleg)

ll\lj:zzggsAcﬁe!id van je collega in stijl ENTERTAINMENT

tijdens het ontbijt, lunch of borrelmoment.
Elk moment bestaat uit een twee gerechten
en een drankje. : . WALKING DJ

DOMOBI ;
Ontbijten is het nieuwe borrelen. Vul je borrel met « SILENT DISCO

‘donderdag’ (of een andere dag van de week) morgen
bites. Een mix van onze ontbijtgerechten naar keuze in

borrelvorm aangeboden. . FOODTRUCK

PRIJZEN OP AANVRAAG
. COMPLIMENTENMAKERS

& MORE!

DIT IS EEN KLEINE GREEP
UIT DE MOGELIJKHEDEN

Vraag je contactpersoon naar de opties!

Naast onze jaarlijkse arrangementen,
hebben we ook seizoensgerelateerde
arrangementen. Denk aan paasontbijt,

kerstpakket of nieuwjaarsborrel.
Benieuwd naar wat er nog meer is?
Vraag je contactpersoon naar de opties.




€

=
:
S
N
v
=
=
-

w




Vermaat Events is eigen en origineel.
We gaan altijd voor iets unieks.



Wij maken

je event.

Wij zijn Vermaat Events, als toonaangevende

hospitality specialist de ideale partner voor

jou als werkgever. Met meer dan 8.000 events

per jaar hebben we veel ervaring met het

organiseren van unieke belevingen. Onze aanpak

is eigenwijs,

betrokken, creatief, origineel,

vakkundig, ambitieus en initiatiefrijk. Het

organiseren van events is mensenwerk. Door

samen te werken, met jou als opdrachtgever,

evenementenorganisatoren en locaties, raken

we de gevoelige snaar van jouw relaties, gasten

en medewerkers. Een van onze sterke punten

is ons oog voor detail. Bij alles wat we doen,

hebben we jouw doel en merkbeleving in het
achterhoofd. Wil je echt out of the box? Bij het

verzorgen van events maken we steeds vaker

gebruik van verrassende concepten, waarvoor

wij samenwerken met trendwatchers. Onze

sociale partners zorgen voor de inzet van mensen

met een achterstand tot de arbeidsmark. Zoals

we al zeiden, it’s all about the people!

Bekijk hier ons
[fermaat [Venue

Book!

Feest op een grotere locatie?

Vermaat Events biedt unieke

ervaringen door heel Nederland,
van groots tot intiem. Een
bestuursvergadering onder een
F-16, studentevent met spectaculair
uitzicht over het circuit of een
relatiediner onder de nachtwacht, zij
zijn jouw partner in maatwerk.

Zoek je inspiratie voor je eigen event? Neem dan contact

met ons op via je horeca- of accountmanager.

vermaat

events



Mirai House, Leiden
Sylviusweg 62

2333 BE Leiden
miraihouse@vermaatgroep.nl
0612633975
salvaremiraihouse.nl




